10

1

13
14

TAPAS DE LA VITRINA

(KALTE VORSPEISEN)

ACEITUNAS EN ADOBO
(EINGELEGTE OLIVEN NACH HAUSEIGENEM REZEPT)

TOMATES CHERRY RELLENOS CON QUESO °
(GEFULLT MIT KASE)

TOMATES EN VINAGRE
(EINGELEGTE TOMATEN)

ACEITUNAS RELLENAS CON PIMENTOS
(OLIVEN MIT PEPERONI GEFULLT)

ALCACHOFAS EN ADOBO
(EINGELEGTE ARTISCHOCKEN)

BOQUERONES EN VINAGRE °
(EINGELEGTE SARDELLEN)

PIMIENTOS RELLENOS CON QUESO °
(PAPRIKA GEFULLT MIT KASE)

QUESO DE OVEJA®
(EINGELEGTER SCHAFSKASE)

TAPAS MIXTAS DE LA VITRINA

KALTE VORSPEISENPLATTE AUS DER

VITRINE

(OLIVEN, EINGELEGTER KASE, ARTISCHOCKEN
BOQUERONES, GURKEN UND TOMATEN,
PAPRIKA GEFULLT MIT KASE)

1 PERSONA
2 PERSONAS

5,50

6,00

4,80

5,50

5,50

1,50

5,80

6,00

13,50
22,50



15
21

22

23

25

26
27

28

29

30

31

33

TAPAS DE VERDURAS Y ENSALADAS

(TAPAS VON GEMUSE UND SALATEN)
(W=WARM)

CROQUETAS DE ESPINACAS "““° (w)

EMPANADILLAS RELLENAS DE ATUN*<>¢
(GEFULLT MIT THUNFISCH)

TORTILLA DE PATATAS © (W)
(KARTOFFELOMELETT)

PATATAS BRAVAS (w)
(SCHARFE KARTOFFELN)

+PAPAS ARRUGADAS"” CON MOJO VERDE Y ROJO (W)
(CANARISCHE ,,RUNZELKARTOFFELN” MIT MEERSALZ,
ROTER & GRUNER CANARISCHER SOBE)

PIMENTOS DEL PADRON (JE NACH SAISON) (W)

RAGU DE VERDURAS (w)
(GEMUSERAGOUT)

ESPINACAS CON PONSES (W)
(SPINAT MIT ROSINEN)

VERSCHIEDEN FRITIERTE GEMUSE
AUBARGINE, CHAMPIGNON, ZUCCHINI UND PAPRIKA

CALABACINES RELLENOS (W)
(GEFULLTE ZUCCHINI)

CHAMPIGNONES AL AJILLO (w)
(CHAMPIGNONS MIT KNOBLAUCH)

MAZORCA DE MAIS (W)
(GEDUNSTETER MAISKOLBEN MIT KNOBLAUCHBUTTER")

6,00
6,00

5,00

5,90

6,80

6,90
6,80

6,50

5,50

6,80

7,00

4,50



34

35

36

37

38

39

40

41

77

44

45
46

TAPAS DE CARNES
(TAPAS MIT FLEISCH)

RAGU DE CORDERO A LA RIOJA ™ (w)
(LAMMRAGOUT MIT PAPRIKA UND RIOJA)

FALDITA DE POLLO (W)
(HAHNCHENBRUSTFILET MIT GEMUSE)

POLLO AL AJILLO (w)
(HAHNCHEN MIT KNOBLAUCH)

ALBONDIGAS (W)
(FLEISCHBALLCHEN MIT ROTER SHERRYSAUCE)

POLLO CON SALSA DE MIEL® (w)
(HAHNCHENBRUSTFILET MIT HONIG & SAHNESAUCE)

HABAS TIERNAS A LA MALLORQUINA (w)
(BOHNEN MIT GEBRATENER BLUTWURST)

DATILES CON BACON (w)
(DATTELN IM SPECKMANTEL)

MUSLOS DE POLLO AL ROMERO (w)
(HAHNCHENSCHENKEL MIT ROSMARIN)

CHORIZITOS PICANTES (w)
(KLEINE SCHARFE PAPRIKAWURST)

HUEVOS QUEBRADOS CON CHORIZO © (w)
(RUHREI MIT CHORIZO UND SERRANO)

7,50

6,90

6,80

6,90

7,00

7,00

6,50

6,50

6,80

7,00

SPEZIALITATENPLATTE DE LA CASA

TAPAS MIXTAS *“”°¢ (w)

(TAPASPLATTE MIT GAMBAS, TORTILLA, SPINAT, CROQUETAS DE
BACALAO, ALBONDIGAS, DATTELN IN SPECKMANTEL, CHORIZO,
POLLO AL AJILLO, PAPAS ARRUGADAS, SALSA, CALAMARES)

1 PERSONA
2 PERSONAS

17,50
33,50



47

50

51

52

53

54

55

57

58

59

62

63

64

TAPAS DE PESCADOS (1APAS MIT FISCH)

BOQUERONES FRITOS *” (w)
(FRITTIERTE SARDELLEN)

MERLUZA MALLORQUINA ° (w)
(SEEHECHT AUF MALLORQUINISCHE ART)

SALMON CON ESPINACAS (w)
(LACHS MIT BLATTSPINAT)

GAMBAS A LA ANDALUZA ° (W)
(GAMBAS MIT ZWIEBELN IN TOMATENSAUCE)

GAMBAS FRITAS CON ALIOLI °(w)
(FRITTIERTE GAMBAS MIT AIOLI)

GAMBAS AL AJILLO ® (w)
(GARNELEN MIT KNOBLAUCH)

GAMBAS GRANDES EN AJILLO °
(6 GROBE GARNELEN IN KNOBLAUCH)

PINCHO DE SEPIA " (w)
(GEGRILLTE SEPIEN AM SPIEB)

PULPO A LA GALLEGA " (W)
(KRAKE MIT MEERSALZ,PAPRIKA & KARTOFFEL)

PULPO A LA PLANCHA CON PIMIENTA VERDE "
(KRAKE GEGRILLT MIT GRUNEM PFEFFER)

MEJILLONES GRATINADOS CON

QUESO MANCHEGO ** (w)
(MUSCHELN MIT MANCHEGO-KASE UBERBACKEN)

CROQUETAS DE BACALAO ““** (w)
(STOCKFISCH-KROKETTEN)

CALAMARES FRITOS™" (w)
(FRITTIERTE CALAMARES)

6,80

7,50

11,80

7,80

6,90

7,50

14,50

8,80

8,50

13,80

8,00

6,00

7,00



67

68

69

70

Al

12

13

74

94

95

97

98

99

100

TAPAS VARIADAS
(VERSCHIEDENE TAPAS)

QUESOS VARIADOS ©
(VERSCHIEDENE SPANISCHE KASE NACH ANGEBOT)

QUESO DE CABRA FRITO CON MIEL **
(GEBACKENER ZIEGENKASE MIT HONIG & NUSS-Mix)

JAMON SERRANO
(SERRANOSCHINKEN, KLEINER TELLER)

JAMON SERRANO PLATO GRANDE
(SERRANOSCHINKEN, GROSSER TELLER)

PLATO DE QUESO MANCHEGO °
(TELLER MANCHEGOKASE)

PATA NEGRA (DER BESTE SCHINKEN DER WELT)
(GROSSER TELLER SCHINKEN VOM WILDSCHWEIN)

PATA NEGRA (PLATO PEQUENO)
(KLEINER TELLER SCHINKEN VOM WILDSCHWEIN)

PLATO DE QUESO Y SERRANO ©
(GEMISCHTER KASE-SERRANO TELLER)

PARRILLA

(VOM LAVAGRILL)

FILETE A LA PARIRILLA ° (180g*)
(GEGRILLTES RUMPSTEAK MIT KRAUTERBUTTER,
KARTOFFELN & SALAT)

COSTILLAS DE CORDERO A LA PARRILLA
(GEGRILLTE LAMMKOTELETTES (4 STUCK)
MIT GRUNEN BOHNEN & SALAT)

POLLO A LA PARRILLA
(HAHNCHENBRUSTFILET GEGRILLT,
DAZU POMMES FRITES & SALAT)

ENTRECOT CON SALSA Y PAPAS PICANTES °
(GEGRILLTES ENTRECOT MIT GRUNEN BOHNEN & SALAT)

CARNE DE TERNERA CON CHAMPINONES
(GRILLPFANNE MIT RINDFLEISCH, CHAMPIGNONS,
ZWIEBELN & SALAT)

IBERICO SECRETO PATANEGRA
(FILET VOM SCHWARZEN SCHWEIN
MIT FRISCHEN BOHNEN & SALAT)

10,90

11,90

11,50

14,90

11,90

17,90

12,90

16,90

22,50

21,80

17,50

22,00

23,00

23,50



84

85

86

88

89

114

115

116

79
80
81
82
83

101

102

103

104

SOPAS (w) (supPEN)

POTAJE DE HABAS CON CHORIZO
(BOHNENEINTOPF MIT CHORIZO)

POTAJE DE CORDERO
(LAMMEINTOPF)

ZARZUELA®
(GROSSE TERRINE LECKERER FISCHSUPPE)

ENSALADAS (SALATE)

ENSALADA MIXTA
(KLEINER GEMISCHTER SALAT)

ENSALADA ,TAPAS"’

(GROBER GEMISCHTER SALAT MIT HAHNCHENBRUSTFILET

UND FRUCHTEN DER SAISON)

POSTRES (DESSERTS)

FLAN CATALAN CON FRUTAS “°
(KARAMELLPUDDING MIT KARAMELISIERTEN FRUCHTEN)

CREMA CATALANA °

CHURROS CON CHOCOLATE **
1 KUGEL EIS DAZU

SALSAS (soBEN
MOJO ROJO

MOJO VERDE
SAUERRAHM™

SALSA DE TOMATE PICANTE
GUACAMOLE

GUARNICION (BEILAGEN)
PORTION AIOLI U. BAGUETTE®

PORTION REIS
PORTION FRITTIERTE KARTOFFELN

PORTION POMMES

6,80

7,80

9,80

6,50

11,50

6,00

5,50

6,00
+ 2,00

1,80
1,80
1,80
1,80
1,80

1,80
2,50
3,80

3,50



PLACA DE LA PARILLA (GRILLPLATTE)

LAMMKOTELETT, HAHNCHENBRUSTFILET, RINDERMEDAILLON,
SCHWEINEFILET, KARTOFFELN, GEGRILLTE TOMATEN,
SALATBEILAGE

121 FUR 1 PERSON 24,50

PLATO DE PESCADO f(rischplatte)

123 PLATO DE PESCADOS FRITO MISTO DE LA TAPAS *° 23,80
GROBE GEMISCHTE FISCHPLATTE AUS GEBRATENEM
ROTBARSCHFILET, LACHSSTEAK, SEEHECHTFILET, GARNELEN
KARTOFFELN UND SALATBEILAGE

PAELLA (spanische Reispfanne)

90 MITFISCH® FQR 1 PERSON 15,00

91 MIT FISCH ° FUR 2 PERSONEN 26,00

92 MIT FLEISCH FI:JR 1 PERSON 13,50

93 MIT FLEISCH FUR 2 PERSONEN 23,50
EXTRA

106 FAJITA DE POLLO*® 16,00

(FAJITA MIT HAHNCHENBRUSTFILET, FRISCHEM GEMUSE,
CHAMPIGNONS, DAZU WEIZENTORTILLA, AVOCADO UND

SAUERRAHM)

107 FAJITA VEGETARISCH"® 14,00
(MIT VERSCHIEDENEM GEMUSE, DAZU AVOCADO UND
SAUERRAHM)

108 FAJITA COMBINADA"* 17,00

(MIT HAHNCHEN_BRUSTFILET UND RINDFLEISCH GEMISCHT,
FRISCHEM GEMUSE, CHAMPIGNONS, DAZU WEIZENTORTILLA,
AVOCADO UND SAUERRAHM)

109 BURRITO POLLO"* 14,00
(MIT KASE UBERBACKENE WEIZENTORTILLA, GEFULLT MIT
HAHNCHEN UND GEMUSE, DAZU AVOCADO UND SAUERRAHM)

110 BURRITO VEGETARISCH"® 13,00
(MIT KASE UBERBACKENE WEIZENTORTILLA, GEFULLT MIT
FRISCHEM GEMUSE, DAZU AVOCADO UND SAUERRAHM)

111 ENCHILADA® 14,50
(MAISTORTILLA GEFULLT MIT HACKFLEISCH UND KASE,
DAZU SALAT, SAUERRAHM UND AVOCADO)



WARME GETRANKE TASSE / GLAS

SCHOKOLADE °
ESPRESSO *

CORTADO *¢

KAFFEE *

CAPPUCINO *¢
MILCHKAFFEE GROB *°
TEE'(DIV. SORTEN) GLAS

NIEHOFF'S VAIHINGER

FRUCHTSAFTGETRANKE
ANANAS 0,21
APFEL 0,21
BANANE 0,21
GRAPEFRUIT 0,21
KIRSCHFRUCHT 0,21
ORANGE 0,21
TOMATE 0,21
APFELSCHORLE 0,21
APFELSCHORLE 041
KIBA 041
FRISCH GEPRESSTE SAFTE
ORANGEN-SAFT 0,21
ALKOHOLFREIES
BITTER LEMON **® Fl. 0,251
GINGER ALE ™ Fl. 0,251
TONIC WATER*® FI. 0,251
COCA-COLA LIGHT"*** Fl. 0,251
COCA-COLA™* 0,20 |
FANTA ORANGE** 0,201
FANTA ORANGE** 0,40 |
SPRITE** 0,20 |
SPRITE* 0,40 |
RED BULL"**’ 0,201
WASSER
TAUNUSQUELLE MEDIUM Fl. 0,751
TAUNUSQUELLE MEDIUM Fl. 0,251
TAUNUSQUELLE NATURELL Fl. 0,751

TAUNUSQUELLE NATURELL Fl. 0,251

2,80
2,30
2,50
2,50
2,80
3,80
2,50

2,60
2,60
2,60
2,60
2,60
2,60
2,60
2,60
3,90
4,50

3,50

2,80
2,80
2,80
2,50
2,50
2,50
4,50
2,50
4,50
3,90

7,00
2,60
7,00
2,60



CARLSBERG FASSBIERE / BIERE

CARLSBERG * 0,31
CARLSBERG * 051
SAN MIGUEL * 0,31
SAN MIGUEL * 051
DUCKSTEIN SCHWARZBIER * 0,31
DUCKSTEIN SCHWARZBIER * 051

31

SAN MIGUEL (SPAN. BIER) Fl. 0,

BIERHALTIGE MIXGETRANKE

ALSTER ** 031
ALSTER ** 0,51
RADLER '**** 031
RADLER "**** 0,51
ALKOHOLFREIE BIERE
VITAMALZ * Fl. 0,331
CARLSBERG ALKOHOLFREI * Fl. 0,331
ERDINGER ALKOHOLFREI * Fl. 051
WEIZENBIER
ERDINGER HEFE HELL * 0,51
ERDINGER DUNKEL * 05|
ERDINGER KRISTALL * 0,51
APERITIFS
APEROL ** 2 d
CAMPARI ' 2d
CAMPARI ORANGE ' 021
CAMPARI SODA' 021
WERMUT WEINE
MARTINI BIANCO " 4d
MARTINI EXTRA DRY " 4
MARTINI D ORO " 4
SHERRY
SANDEMANN DRY " 4
SANDEMANN MEDIUM " 4
SANDEMANN FINE " 4
TEQUILA

LARIOS TEQUILA GOLD' 2¢c
LARIOS TEQUILA SILVER' 2d

)

-

)

-

W-hw_.hw-hw
vl Ul vl ool ol Ul
[N NNl NN

4,50
4,50
4,50



KRAUTER- UND BITTERLIKORE

RAMAZZOTTI 2d 3,00
AVERNA AMARO SICILIANO' 2d 3,00
FERNET BRANCA 2d 3,00
HIERBAS DULCE TUNEL' 2d 3,00
HIERBAS IBICENCAS ' 2d 3,90
HIERBAS SECO TUNEL' 2d 3,50
HIERBAS MEZCLA TUNEL' 2d 3,50

OBSTBRANDE UND LIKORE

PACHARAN' 2d 3,00
CUARENTA Y TRES 43’ 2d 3,90
AMARETTO DI SARONNO ™" 2d 3,00
BAILEYS IRISH CREAM ** 2d 3,90
SOUTHERN COMFORT 2d 4,50
ANIS
PERNOD ' 2d 3,50
SAMBUCA MOLINARI 2d 3,50
0uzo 12 2d 3,50

GRAPPA UND TRESTER

GRAPPA BARBERO DI BAROLO " 2d 3,00
LAURO AGUARDIENTE " 2d 3,50
GRAPPA FRATTINA DI CHARDONNAY " 2cl 4,50
SEKT / CAVA

SARDA BRUT CAVA 0,10 | 4,90

0,751 35,00
PROSECCO FRIZZANTE 0,101 4,00

0,751 30,00

CAVA MIT APEROL " 0,201 6,50




CHAMPAGNER

LANSON CHAMPAGNER 0,751

MORTE CHARDONEY 0,751
WODKA

LARIOS WODKA’ 2d

ABSOLUT* 100 mit 100% 2d

COGNAC UND BRANDY

REMY MARTIN VSOP ™" 2d
GRAN DUQUE D"ALBA"" 2d
OSBORNE VETERANO " 2d
103 ETIQUETA NEGRA™" 2d
CARLOS I'* 2d
CARDENAL MENDOZA ™ 2d

RUM UND CACHACA

BRUGAL WEISS 2d
HAVANA CLUB' 3 JAHRE 2d
HAVANA CLUB' 7 JAHRE RESERVA 2d

WHISKEY & WHISKY

BALLENTINE S ™ 4 cl
JOHNNY WALKER " 4
JOHNNY WALKER 12 JAHRE '* 4 cl
DIMPLE 12 JAHRE "* 4 cl
CHIVAS REAGAL 12 JAHRE "* 4
JIM BEAM ™ 4 cl
JACK DANIEL’S ™ 4
JAMESON (irischer Whisky) "* 4

LONGDRINKS (HAVANA CLUB)

CUBA LIBRE (HAVANA RUM)"** 4,0 cl
GIN TONIC (LARIOS GIN)® 4,0 cl
WHISKY COLA (JIM BEAM)"** 4,0 cl
WODKA LEMON (LARIOS WODKA)’ 4,0 cl

WODKA RED BULL"**’ 4,0 cl

65,00
90,00

3,00
3,90

4,50
6,50
3,50
3,90
4,90
5,90

3,00
4,90
5,90

4,90
4,90
6,90
6,90
6,50
4,90
5,90
4,90

7,50
7,50
1,50
7,50
8,50



VINO TINTO (ROTWEIN)

FLASCHENWEINE

SENORIO DE LOS LLANOS RESERVA

(DUNKELROT MIT LEICHTEN TERRACOTTATONEN, NUANCEN

VON KOKOS UND KAFFEE, GUT STRUKTURIERT MIT REIFEN
TANNINEN)

CLOS DE TORRIBA CRIANZA
(RUND, GESCHMEIDIG, LEICHTE VANILEAROMEN
AUS BARRIQUE_AUSBAU)

CODICE VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA
(6 MONATE IM EICHENFASS GEREIFT, SCHONE REIFE
FRUCHTE MIT LEICHTEM VANILLEANKLANG,
STRUKTUREIFER GAUMEN)

SANGRE DE TORO )
(KOMPLEXE MEDITERRANE AROMEN MIT ANKLANGEN AN
GEWURZE UND BROMBEEREN)

QUEBRADA CRIANZA RIOJA )
(RUBINROT. MISCHUNG AUS REIFEN WALDFRUCHTEN UND
KRAUTERN, ZARTE BALSAMISCHE NOTEN. SAUBER, WARM,
RUND, MITTLERER KORPER, HERVORSTECHENDE FRUCHT
UND GUT EINGEBUNDENE TANNINE. LANGER UND
ANDAUERNDER ABGANG)

SENORIO DE LOS LLANOS RESERVA
(DUNKELROT MIT LEICHTEN TERRACOTTA TONEN,
NUANCEN VON KOKOS UND KAFFEE,

GUT STRUKTURIERT MIT REIFEN TANNINEN)

LUIS CANAS CRIANZA
(LEICHTER VANILLETON, GESCHMEIDIG,
HARMONISCHER ABGANG)

OFFENE WEINE

TAPAS HAUSWEIN (ROTWEIN)
(TROCKEN, MIT LEICHTER FRUCHTNOTE)

QUEBRADA RIOJA (ROTWEIN)
(RUBINROT. MISCHUNG AUS REIFEN WALDFRUCHTEN UND
KRAUTERN)

TAPAS HAUSWEIN (WEISSWEIN)
(TROCKEN, MIT LEICHTER FRUCHTNOTE)

MURADA BLANCO WEIB NAVARRA (CHARDONET)
(WEICHE, SPURBARE FRUCHTAROMEN)

TAPAS HAUSWEIN (ROEWEIN)
(TROCKEN, MIT LEICHTER FRUCHTNOTE)

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,201

0,201

0,201

0,201

0,201

28,50

30,00

32,00

31,00

35,00

38,00

42,00

5,50

6,00

5,50

5,50

5,50



VINOS ESPECIALES TINTO

(BESONDERE WEINE ROT)

LUIS CANAS RESERVA
(FRISCHE, LEBHAFTE SAURE, LEICHT BITTER,
HARMONISCH, ELEGANT)

PESQUERA CRIANZA (RIBERA DEL DUERO)
(SEIDIGE STRUKTUR, REIFE TANNINE, GUT EINGEBUNDENE
BARRIQUE-AROMEN)

EMILIO MORO (RIBERA DEL DUERO)

(WALDBEEREN, LAKRITZE, SATT UND FLEISCHIG, SUBES
TANNIN, ELEGANT, WEICH UND LANG, EIN TRAUMWEIN
VON AUBERORDENTLICHER QUALITAT)

PROTOS CRIANZA (RIBERA DEL DUERO)
(REIFE TANNINE, GUT EINGEBUNDENE BARRIQUEAROMEN.
EIN TRAUMWEIN VON AUBERORDENTLICHER QUALITAT)

PROTOS RESERVA (RIBERA DEL DUERO)
(REIFE TANNINE, GUT EINGEBUNDENE BARRIQUEAROMEN.
EIN TRAUMWEIN VON AUBERORDENTLICHER QUALITAT)

FLASCHENWEINE
VINO BLANCO (WEISSWEIN)

VINA ALBALI MACABEO
(FRISCHER WEIBWEIN MIT FRUCHTIGER NOTE, ELEGANT,
UNKOMPLIZIERT)

CLOS DE TORRIBA BLANCO

(FRISCHER, WURZIGER WEIN, AROMA VON REIFEN TRAUBEN)

TORRES VINASOL

(VON STROHGELBER FARBE MIT GRUNLICHEN REFLEXEN,
EIN FRISCHER, SAFTIGER DUFT NACH LIMETTE,
KRAUTERN UND MELONE)

MARQUES DE CACERES BLANCO WEISS
(FRUCHTIGE, WURZIGE FLORALE ANKLANGE, FEINE SAURE)

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

VINO CLARETE (ROSEWEIN)

MURADA TEMPRANILLO (D.O. NAVARRA)
(AROMEN NACH ROTEN UND DUNKLEN FRUCHTEN)

0,751

55,00

65,00

60,00

62,00

80,00

31,00

30,00

31,00

32,00

28,00



COCKTAILS CON ALCOL

MIT ALKOHOL

MOJITO ' )
(HAVANA CLUB 3 ANOS, LIMETTENSAFT, ROHRZUCKER &
FRISCHE MINZE)

MAITAI ™"
(RON VACILON 3 ANOS, DE KUYPER TRIPEL SEC, MANDELSIRUP
LIMETEN UND ANANASSAFT)

CAIPIRINHA MIT CANA RIO
(CACHACA CANARIO, FRISCHE LIMETTEN, ROHRZUCKER,
CRUSHED-ICE)

PINA COLADA'
(BACARDI RUM, SIROP DE COCO, ANANASSAFT)

MARGARITA CLASSICO '
(TEQUILA SIERRA, DE KUYPER TRIPLE SEC, LIMETTENSAFT, SAZRAND)

TEQUILA SUNRISE®
(TEQUILA, ORANGENSAFT, GRENADINE)

SEX ON THE BEACH’
(WODKA, CRANBERRY JUICE, O-SAFT,
PEACHTREE)

FROZZEN ERDBEER MARGARITA '
(TEQUILA, TRIPEL SEC, ERDBEEREN, 0,
ERDBEERSIRUP, ZITRONENSAFT) 1

COCKTAILS SIN ALCOL
OHNE ALKOHOL

IPANEMA (CAIPIRINHA SIN ALCOL)
(GINGER ALE, FRISCHE LIMETTEN, ROHZUCKER, CRUSHED-ICE)

VIRGIN COLADA "¢
(SIROP DE COCO, ANANASSAFT, SAHNE, CRUSHED-ICE)

MOJITO SIN ALCOHOL ™
(LIMETTEN- & ORANGENSAFT, GINGER ALE, ROHRZUCKER & MINZE)

SCHORLE & SANGRIA

WEISSWEINSCHORLE 0,201
ROTWEINSCHORLE 0,201
SANGRIA' 0,201
SANGRIA' 0,501
SANGRIA' 1,00 |

7,80

8,50

7,00

1,50
7,50
7,50

7,50

6,80
13,50
25,00

6,50
6,50

6,50

5,00
5,00
5,00
12,00
22,00
=4
i

WIR MIXEN MIT
RIEMERSCHMID_SIRUP



...... MW@MUWM/LUWUM&WM%Q/ Qie sie wicld

a,mauwsm va%@sxzﬂ\m, Bsven Sw/cwdzv mivfmen.

Feiern Sie lhre private oder geschaftliche Feier
hier im ,Tapas” !

Mehr Informationen und Reservierungen
erhalten Sie gerne bei unserem Personal.

TAPAS
Grolmanstr. 52
10623 Berlin
Tel.: 030 - 31 80 91 70
Fax: 030 - 31 80 91 71
Mobil: 0163 - 783 29 87

www.restaurant-tapas-berlin.de
info@restaurant-tapas-berlin.de

Zusatzstoffe: Allergene:

1 koffeinhaltig A1 enthalt Eier

2 mit Farbstoff A2 enthdlt Gluten

3 chinihaltig A3 Schalentiere

4 mit Konservierungsstoff A4 Milch

5 geschwefelt A5 Nitritpdkelsalz

6 mit SiiBstoff Aspartam (enthalt Penylalaninquelle) A6 Geschmacksverstarker
7 Taurin

8 Nahrungsangabe je 100ml: Brennwert <1,0kJ(0,25 kcal)

ALLE PREISE SIND IN EURO UND GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER.




